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Der Jahrgang 2020 ist von bester Qualitét

MONT-VULLY

Seit zehn Tagen dreht es sich bei
ihnen ausschliesslich um Reis:
Léandre und Maxime Guillod
stecken mitten in der Verarbeitung
und Verpackung der diesjihrigen
Ernte. Die Pioniere im Anbau von
Nassreis haben sich dazu eine
Reismiihle angeschafft.

Ob per Auto oder Fahrrad - der Kunden-
strom fliesst an diesem Freitagnachmit-
tag praktisch ohne Unterbruch. Die Leu-
te kommen von nah und fern zu den Ge-
wachshdusern bei La Sauge, wo Léand-
re und Maxime Guillod ihren Risottoreis
im Direktverkauf anbieten. «Es herrscht
ein regelrechter Ansturmp, sagt Léandre
Guillod. Das sei wohl auch dank dem
Schweizer Fernsehen, meint er. «Schweiz
aktuell» hat kiirzlich tiber die Pioniere
berichtet, die entlang des Broye-Ufers
Nassreis anbauen. Danach seien Hunder-
te von Online-Bestellungen eingegan-
gen. «Damit haben wir nicht gerechnet.
Deshalb sind uns die Gléser, die wir mit
Reis fiillen, bereits ausgegangen, erzihlt
er lachend. Doch heuer verkaufen die in-
novativen Gemiiseproduzenten aus Mo-
tier ihren Reis ebenfalls in Beuteln, ak-
tuell noch a 1,5 und 2,5 Kilogramm. Die
neue Reismiihle macht es moglich: Sie
ist vor einer Woche aus Brasilien gelie-
fert und sogleich in Betrieb genommen
worden. Seither verarbeitet und fiillt sie
- ebenfalls fast ohne Unterbruch - hin-
ter dem Verkaufstresen die Ernte 2020
ab. Wie Guillod erklirt, diirfen die Kun-
dinnen und Kunden diesen Prozess von
Nahem begutachten. So erfahren sie
nicht nur, wo der Reis gedeiht, sondern
auch, wie er zum konsumfertigen Pro-
dukt verarbeitet wird.

Eine herausfordernde Kultur

Rund sechs Tonnen Reis haben die Ge-
briider im Oktober dieses Jahres einge-
fahren. «Die Verhiltnisse zum Ernten
gestalteten sich schwieriger als 2019»,
blickt Léandre Guillod zuriick. Wegen
der vielen Niederschlige im Septem-
ber konnte das rund zwei Hektaren und
terrassenformig angelegte Anbauge-
biet nicht geniigend austrocknen. Der
Mihdrescher sackte trotz Raupenfahr-
werk immer wieder ein. Dank der Expe-
rimentierfreudigkeit der Anbauer und
dem Fachwissen des Lohnunterneh-
mers gelang das Unterfangen dennoch.
Der Reis wurde danach getrocknet und
seine Feuchtigkeit auf 12 Prozent redu-

spater weiterverwendet.

ziert. «Die Qualitét ist sehr gut. Die Ernte
enthalt nur wenige nicht ausgereifte Kor-
ner, zieht Guillod Bilanz. In luftdichten
Bigbags wird sie zwischengelagert. Die-
se werden mit CO. angereichert - das
Gas vernichtet die im Reis vorhandenen
Insekten und deren Eier. Nach vier Wo-

Der getrocknete Reis wird zuerst entspelzt, das Restmaterial

\
Aus dem Vollkornreis (1.) wird durch leichte Polierung der

Halbvollkorn-Risottoreis (r.)

chen kann der Reis zum Verzehr weiter-
verarbeitet werden.
Eine Investition in die Zukunft

Wihrend Léandre Guillod den Prozess
erkldrt, versorgt sein Bruder Maxime
die Reismiihle immer wieder mit neuem

Material. Uberhaupt, wihrend dieser in-
tensiven Produktionstage hilft die ganze
Familie mit. «Erst wird der Rohreis durch
zwei Gummirollen entspelzt» Léandre
Guillods Stimme wird durch Gesichts-
maske und Maschinenldrm gedampft.
Kurzerhand entnimmt er zur Erklarung

Personalrochade in den Pflegeheimen

SEEBEZIRK

Innerhalb eines halben Jahres
erhalten im Seebezirk drei Pflege-
heime neue Geschiftsleitungen.

In drei Pflegeheimen des Gesundheits-
netzes See (GNS) kommt es zu Wechseln
in der Geschiftsleitung: In Jeuss tiber-
nimmt Dominic Zuber die Leitung, in
Murten Andrea Maurer und in Kerzers
Ramon Uhr. Das teilt das GNS auf Anfra-
ge mit.

Dass es gleich drei Wechsel in kurzer
Zeit gibt, sei Zufall, sagt Petra Schliichter,
Vorstandsprisidentin des Gesundheits-
netzes und Murtner Stadtprisidentin.
Jean-Claude Cotting vom Pflegeheim in
Kerzers und Jiirg Leuenberger vom Heim
in Murten wiirden demndchst in Ren-
te gehen. «Wir wussten, dass diese bei-
den Abginge kommen werden.» Pierre
Aufranc will nach eigenen Angaben et-
was Neues starten und wird die Leitung
der Stiftung des Seebezirks fiir erwachse-
ne Behinderte (SSEB) in Muntelier tiber-
nehmen («Der Murtenbieter» berichtete).

Nachfolger von Pierre Aufranc in Jeuss
wird per 1. Mérz der 46-jahrige Dominic
Zuber. Er ist in der Region bekannt, war
er doch von 2009 bis 2013 Direktor und

Dominic Zuber fiir Jeuss Fotoszvg
Co-Geschiiftsleiter des Hotels Murten,
von 2004 bis 2016 Vorstandsmitglied
von Murten Tourismus sowie von 2005
bis 2017 des Gewerbevereins Murten und
Umgebung. Politisch aktiv war er als Ge-
meinderat von Courlevon in den Jahren
2011 bis 2015. Zuber hat laut Medienmit-
teilung des Gesundheitsnetzes Veteri-
narmedizin studiert, war Geschiftsfiih-
rer mehrerer Hotel- und Gastronomie-
betriebe und war in weiteren Stationen in
den Bereichen Unternehmensberatung,
Immobilienbewertung und Coaching
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Andrea Maurer fiir Murten

aktiv. Derzeit ist er Gruppenleiter des re-
gionalen  Arbeitsvermittlungszentrums
des Seebezirks in Murten. Bis zum Stel-
lenantritt von Dominic Zuber in Jeuss
wird Jean-Claude Cotting das Heim ad
interim fiihren.

Die 41 Jahre alte Andrea Maurer wird
ab dem 1. Mai das Pflegeheim in Mur-
ten fiihren. Sie arbeitet bereits seit Okto-
ber 2018 im Gesundheitsnetz als Leite-
rin Bildung und Qualitét fiir die Spitex.
Die diplomierte Pflegefachfrau verfiigt
iiber eine abgeschlossene Fiithrungs-

Ramon Uhr fiir Kerzers

ausbildung und beendet im August ei-
nen Master in Management of Health-
care Institutions. Laut der Mitteilung des
GNS verfiigt Andrea Maurer iiber mehr-
jahrige Flihrungserfahrung im Gesund-
heitsbereich und war als stellvertreten-
de Pflegedienstleiterin und Projektver-
antwortliche in der stationdren Rehabi-
litation und in der Spitalhygiene titig.
In ihrem ersten Monat als Leiterin des
Pflegeheims in Murten wird ihr der bis-
herige Geschiftsleiter Jiirg Leuenberger
zur Seite stehen.

eine Handvoll des leicht gelblichen Korns:
«Die entspelzten Korner sind nun Voll-
kornreis, durch eine leichte Polierung
werden sie zum Halbvollkorn-Risotto-
reis» Indes entsorgen Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter die Kiibel mit dem ver-
bleibenden Stroh und den Spelzen. Laut
Guillod kann das Restmaterial vielseitig
eingesetzt werden: als Diingemittel auf
den Feldern etwa oder zum Fiillen von
Kissen. Die vollstindige, nachhaltige Ver-
wertung eines Produkts sei auch bei die-
sem Pilotprojekt, das von der Forschungs-
anstalt Agroscope angestossen wurde, er-
klartes Ziel. «Inzwischen haben wir viel
iiber die herausfordernde Kultur von
Nassreis gelernt», hilt der Agronom fest.
Dass faire Produktion auch faire Preise
fordert, ist klar. Kostet ein Kilo Reis beim
Grossverteiler zwischen 2 und 3 Franken,
schldgt der Reis aus dem Vully mit
12Franken pro Kilo zu Buche. Der Ver-
kauf werde am 6. Marz 2021 wieder auf-
genommen, sagt Léandre Guillod. Und
dann sei der Reis auch wieder in Glasern
oder in 5-Kilo-Beuteln erhaltlich. mkc
www.rizduvully.ch

Im Pflegeheim in Kerzers ist Ramon
Uhr bereits seit dem 1.Dezember Ge-
schiftsleiter. Er machte eine Ausbildung
zum Koch im Lindenhofspital in Bern
sowie zum Betriebswirtschafter. Wei-
tergebildet hat er sich in den Bereichen
Lean- und Prozessmanagement, Kom-
munikation und Fiithrung. Laut dem Ge-
sundheitsnetz besitzt er mehr als zehn
Jahre Fiithrungserfahrung und war
Projektleiter bei Firmenprojekten mit
Schwerpunkten im Data-Prozess und im
Qualitdtsmanagement.

«Neue Ideen»

Dass die neuen Geschiftsleiter zuletzt
nicht in Pflegeheimen titig waren, sieht
Vorstandsprasidentin Petra Schliichter
nicht als Problem. «Wir brauchen ge-
neralistische Personen, die Menschen-
kenntnis mitbringen, koordinieren kon-
nen und den Menschen ins Zentrum stel-
len.» Weiter weist sie darauf hin, dass
Pflegeheimleiter Pierre Aufranc auch
aus einem anderen Bereich kam. «Das
funktioniert also.»

Die drei Leitungswechsel in kurzen
Zeitabstanden seien herausfordernd.
«Das ist klar. Doch wir freuen uns darauf.
Durch neue Leute kommen neue Ideen»,
sagt Petra Schliichter. jmw



